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终产品（主食、热菜类）的危害水平可接受准则

因餐饮行业热食类食品制售无国家标准、行业标准，参考 DBS 32/003 - 2014《食品安全地方标准 集体

用餐配送膳食》、GB 31654-2021 《食品安全国家标准 餐饮服务通用卫生规范》《餐饮服务食品安全操作

规范》等标准法规要求，结合公司的实际经营情况，制定公司制售的热食类食品（主食类、热菜类）的危

害可接收水平如下：（表 1）

项目 限量

大肠菌群，MPN / 1 0 0 g≤ 90
沙门氏菌，/25g 不得检出

金黄色葡萄球菌 CFU /g≤ 100
志贺氏菌，/25g 不得检出

菌 落 总 数 C F U / g ≤ 100

主食、热菜类产品外检报告情况（表 2）：

山药外检结果

米饭外检结果

红烧肉外检结果

表 2 检测结果符合表 1 的可接受水平要求，判定结论：合格
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