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管理体系审核记录表
	过程与活动、
抽样计划
	涉及条款
	受审核部门：质管部   主管领导：员春燕     陪同人员：解晓娟
	判定

	
	
	审核员：汪桂丽          审核时间：2021.9.14上午
	

	
	
	审核条款：QMS:5.3组织的岗位、职责和权限、6.2质量目标、8.3设计和开发删减确认、8.6产品和服务的放行、8.7不合格输出的控制、9.1.3分析与评价、10.2不符合和纠正措施、现场巡视
	

	
组织的岗位、职责和权限
	
5.3

	现场询问质管部负责人明确部门职责和权限，负责监视、测量、分析和评价；负责监视和测量资源管理；负责产品和服务的放行；负责不合格和纠正措施管理；负责内部审核等；
	OK

	目标及其实现策划
	6.2
6.2.1
6.2.2
	提供部门分解目标：分解目标4项
质量分解目标21年1-8月完成情况如下：  
1) 计量检测计划实施率   100％
2) 监测仪表准确率   100％
3) 过程产品流转合格率    100％
4) 进货检验实施率   100％
目标、指标均达成，考核人：吉跃东；
	OK

	设计和开发不适用说明
	8.3
	本公司产品根据国家、行业标准和顾客要求组织生产加工，产品为技术成熟的定型产品，无需设计和开发，公司目前暂无新产品设计和研发，不适用8.3“设计和开发”条款，删减本条款不影响本企业提供满足顾客和适用法律法规要求的产品能力和责任的要求。
	OK 

	产品和服务的放行
	8.6
	公司执行部门原材料检验、过程检验、成品检验控制制度。
查 原材料进厂检验记录：
抽查棕榈油《 进货检验记录》  供方:中粮新沙粮油公司 28度精炼棕榈油  
执行标准：GB15680-2009 验证方式：目测、化验：单位：酸价  重量：mg/g  标准 ≤0.2
实测：0.15mg  判定结果：合格
目测：色泽淡黄、无杂质透明、清纯，检验内容：色泽为棕黄、 味道：有油香味 
结论：该批货检验合格、准予接受； 检验员签名确认；检验日期：2021-5-18   
抽查2021年进货检验记录，抽大米 执行标准：GB1354-2009  验证方式：目测表面质量全项： 检验员：员春燕   检验内容：感观实测：大米色为乳白、 味道：米香味正、完整粒为90% 、无杂物。水分11%， 此批产品提供供方产品出厂检验证明，记录检查时间2021.6.10
抽查2021年进货检验记录，抽大豆 执行标准： GB1352-2009  验证方式：目测表面质量检验项目：（感官检验）色泽、气味无异常、完整粒占90%以上。供方提供符合要求的相关证据：检验报告、出厂合格证。 检验员：员春燕   结论：合格，可以入库，记录检查时间2021.6.10
    查：《进货检验记录》  品名：调料   验证方式：目-表面质量全项，型号 桶装    
记录数量、 供方，检验内容：（感官检验）色泽、气味无异常、供方提供符合要求的相关证据：检验报告、出厂合格证，记录验证日期  结论：合格，可以入库，记录检查时间2021.6.10
    查2021.7.9到货纸箱进货检验记录:合格；
查 过程检验：明确了工序的下料配料检验项目和方法，执行检验和试验标准
抽2021年3月20过程检验记录 工序清洗、蒸煮、干燥，21日压制成型、油炸、调味、包装、装箱，明确各项控制要求，检验结果均符合，结论：合格，检验员签名确认；
抽2021年6月9过程检验记录 工序清洗、蒸煮、干燥，10日压制成型、油炸、调味、包装、装箱，明确各项控制要求，检验结果均符合，结论：合格，检验员签名确认；
抽2021年8月12过程检验记录 工序清洗、蒸煮、干燥，13日压制成型、油炸、调味、包装、装箱，明确各项控制要求，检验结果均符合，结论：合格，检验员签名确认；
成品检验控制：
 抽2021年3月21日、6月10日、8月8日成品出厂检验：
提供成品检验报告单：感官色泽、形态、滋味气味、组织、杂质均符合；净含量、 水分（%）、 菌落总数/(cfu/g)、大肠菌群/(MPN/100g)均合格；
结论：符合验收标准GB/T22699-2008、GB17401-2014，检验员签字确认，审核：吉杨；
提供上述批次出厂微生物、感官、理化、净含量检验原始记录；         
查 产品检验报告： 五香味、烧烤味、牛肉味、香辣鸡翅味、麻辣味锅巴  批号：2021-5-11   提供成品合格检验报告，检验项目： 技术要求： 色泽、滋味、气味、组织、杂质、筛下物、水分、食盐、酸价、菌落总数等 均合格  检验结论：符合GB/T22699-2008、GB17401标准   本品为合格产品，均有合格外检报告。
查 留样记录 
抽2021.6.13 麻辣锅巴 留样数量2袋  留样人：吉杨
抽2021.1.11 五香锅巴 留样数量2袋  留样人：吉杨
   抽查干燥箱、电子天平均提供合格检定证书，在有效期内。
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OK

	不合格输出的控制
	8.7 
	建立并执行《不合格产品和服务程序》，对不合格品进行了分类，本产品在制作过程按规定比例配料和过程控制、严格控制油温，一年来没有成品不合格品情况。
近一年来没有采购不合格品、过程发现不合格立即返工处理；
与负责人交流明确不合格品控制程序要求，发现不合格标识、隔离、评审处置。  

	OK

	分析与评价
	9.1.3
	执行《绩效评价控制程序》，明确可选用统计技术有调查表、因果图、排列图、统计表等；
公司采用调查表对顾客满意或不满意程度，对产品满足顾客需求的符合性、过程及其能力进行调查分析，采用排列图、统计表、因果图对产品的特性及发展趋势、供方信息、与质量相关的内部、外部数据进行分析、评价。
	OK

	[bookmark: _GoBack]
不合格和纠正措施

	
10.2

	公司执行《改进和纠正措施程序》，对不合格或潜在不合格的原因进行分析、采取相应的对策措施等，并有效实施纠正措施/预防措施，及时验证。
不合格来源：供方产品或服务出现严重不合格；过程、产品质量和食品安全出现问题或超过规定；管理评审和内审发现不合格；不符合管理方针、目标，或体系文件要求的情况；
潜在不合格来源：供货质量、产品质量趋势，内审和管理评审，过程控制趋势和顾客的要求及趋势等；
公司对纠正及预防措施的管理基本符合要求。
	OK


	
说明：不符合标注N
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