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管理体系审核记录表
	过程与活动、
抽样计划
	涉及
条款
	受审核部门：质检部   主管领导：相   艳               陪同人员：郭鹏磊
	判定

	
	
	审核员：任泽华             审核时间：2021.7.1
	

	
	
	审核条款：F:5.3/6.2/8.5.4/8.7/8.8/8.9
	

	职责和权限


目标分解及完成情况
沟通



前提方案
关键控制点监视系统
监视结果超出关键限值时采取的措施


进厂检验/OPRP













过程检验
环境和接触面的控制情况、危害控制点的检查情况






















监视和测量控制






不符合控制
纠正和纠正措施
潜在不安全产品的处置







化验室现场查看
	F5.3



F6.2







F8.5.4
F8.2
F8.8

























































F8.7









F8.9
	质检部主要负责原料进货、中间产品及产品的出厂检验，计量器具管理、产品与制程的质量安全控制，质检部目前有2人，检验人员资质见综合部审核记录，.抽查人员健康证相艳，在有效期内。
提供了2021年度食品分解目标：
[image: ] 
查看2021年度目标达成情况，基本达成。

公司的产品范围：半固态（酱）调味料（芝麻酱、花生酱、芝麻花生混合酱）的生产，提供质量安全的方针和目标，按照食品管理体系标准的要求建立了文件化体系，提供管理手册、管理体系程序文件、前提方案、HACCP计划、技术文件汇编等文件资料。检验主要为进货检验规程。
组织针对半固态（酱）调味料（芝麻酱、花生酱、芝麻花生混合酱）编制了危害控制计划，确定了与认证范围产品相关，主要为OPRP：原辅料（花生、芝麻、内包材）采购验收、炒制过程、内包材杀菌消毒、灌装等；涉及质检部的主要OPRP及行动准则为：
原辅料（花生、芝麻、内包材）采购验收：凭农药、重金属残留合格证明接收，向索要检验合格证具体数值。其中有关供方及索证见采购部审核记录。质管部另外协助生产部做好CCP点执行情况的巡查。
从该组织认证的产品范围看，属于忌水产品，在实际加工过程中不涉及用水，芝麻酱、花生酱及混合酱等，因含油量较高，生物危害风险较低，但过氧化值容易超标。
提供前提方案的验证记录，在每日卫生记录表中进行了记录，基本符合要求。对现场微生物等验证操作较为简单。
按照追溯思路，查生产日期为20210520批次为20210520涉及花生酱的原料（花生）的进货、过程及成品检验记录。
提供了原料花生入库验收原始记录，2021.5.17进货检验记录，花生米数量为25吨，供方为莒南飞翔花生食品有限公司，检验项目包括状态，无霉变、饱满等，因属农产品。检验结论为合格，检验员为相艳。
提供了内包材入库验收原始记录，2021.1.18进货检验记录，注塑桶（2021.5.8生产），数量为500只，检验项目包括，供方（廊坊友邦塑业股份有限公司）、外观、数量等，检验结论为合格，检验员为相艳。
另外，抽查2021.6.27花生、2021.5.24芝麻等18批原辅料、包材等进货检验记录。
另外，提供了2021.5.20过程检验记录。主要是针对花生酱生产过程生产、卫生状况等进行检查，较为简单，提供了场所卫生状况的检查记录。显示均为符合未发生异常或者不符合的情况。
成品检验：检验标准：芝麻花生混合酱执行企业标准Q/LJS0002S-2019（备案时间为2020.1.3，有效期至2025.1.2），花生酱执行QB/T1733.4-2015《花生酱》，芝麻酱执行LST3220-2017《芝麻酱》。如芝麻花生酱的检测项目如下所示，其出厂检验项目主要为感官要求、净含量、水分、大肠菌群、酸价、过氧化值等。
抽查2021.5.20花生酱的出厂检测报告，询问产品涉及的检测项目应为色泽、气滋味、组织状态、杂质、蛋白质、水分、灰分、脂肪、酸价、过氧化值、细度、微生物指标等，检验员为相艳，检验报告日期为2021.5.23。基本符合要求。
[bookmark: _GoBack]另外抽查2021.6.3芝麻花生酱，检验时间为2021.6.3，报告日期为2021.6.6，检验项目包括色泽、气滋味、组织状态、杂质、大肠菌群、霉菌等，检验有检测结果和结论，结论为合格，检验员为相艳。但未提供检验原始记录，出厂检验项目中也没有包括水分、净含量、酸价、过氧化值等项目。已开具不符合报告要求整改。
[image: ][image: ]
另外，提供了产品留样记录，查2021.5.20产品的留样记录，信息基本完整。
提供了花生酱、芝麻花生混合酱的外检报告，检测项目主要包含重金属、农残、致病菌等安全性指标，基本符合。详见附件。

现场查看监视和测量资源管理基本符合要求。实验室管理基本规范，留样产品贴有标签，留样产品为小包装，使用瓶装。
提供《监视和测量装置控制程序》，规定了计量器具的周期检定/校准的检定计划、周期、处理、记录、人员等要求。提供检验检测和计量仪器设备台账和计量检定证书(或检验报告)，实验室管理的检验检测和计量仪器设备13台套。
查型号为DH360AS的电热恒温培养箱、202-00S电热恒温干燥箱、温度计、压力表（0-0.25Mpa）、简易压力容器上的安全阀等未提供校检证据，已开具不符合报告。

提供《纠正和纠正措施控制程序》和《不合格品控制程序》，当关键控制点超出或操作性前提方案失控时， 识别和评价受影响的产品，以确定处置方法，并评审所实施的纠正，在已经超出关键限值的条件下生产的产品按潜在不安全产品要求进行处置。同时采取纠正措施，以识别和消除已发现的不符合的原因，与质检员描述基本一致。 
在检验和过程监控记录中未发现原料验收、成品检验不合格的情况，质检员回答：1、当监视关键限值偏离或操作性前提方案失控时，上报食品安全小组处理；2、对于生产过程中发现不符合和潜在不安全产品，对产品进行隔离和评价后，放行、返工或报废，当产品在交付或使用后发现不合格情况，由食品安全小组组长启动产品召回程序，其描述与程序文件基本一致。提供了2021.5.15生产的召回演练，提供了2021.5.15生产的花生酱产品的模拟召回记录，针对预案有效性进行了评估，但召回涉及产品的具体生产检验证据未提供，沟通。
实验室设在一楼，理化检验室和无菌操作室，仪器设备配备基本齐全，试剂标签在有效期内，试验室其他仪器工具等配置较为齐全，基本能满足半固态（酱）调味料（芝麻酱、花生酱、芝麻花生混合酱）产品生产的监视和检验要求。 化学品管理等基本规范，提供了化学管理清单。
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