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管理体系审核记录表
	过程与活动、
抽样计划
	涉及
条款
	受审核部门：质检部   主管领导：张克俭    陪同人员：朱一龙
	判定

	
	
	审核员：任泽华     审核时间：2021.6.22
	

	
	
	审核条款：Q: 5.3/6.2/7.1.5/8.6 /8.7/9.1.3
F:5.3/6.2/8.2/8.5.4/8.7/8.9.1-8.9.5/9.1.2
	

	询问负责哪些职责工作
本部门有哪些人员
	QF5.3
	屠宰现场地址为：安徽省宿州市埇桥区桃园镇吕寺工业园创业园002号，质检部负责活禽检疫和活禽产品的卫生检验，防止不安全产品进入市场。回答基本明确。本部门设有主任1人，肉品检验员工1人。提供了肉品品质检验员岗位职责。
	Y

	是否建立本部门的食品安全分解目标，目标是否可测量?目标完成情况
	QF6.2
	本部门2021年3-5月的质量和食品安全目标及完成情况为：
目标和指标             完成情况
宰前宰后检验率100%    100%
原料批次检验率100%    100%
目标可测量。提供了2021年3-5月的目标统计表，从目标统计表的统计情况来看，目前目标均已实现。
	Y

	CCP的控制、监控系统
产品的监视和测量
验证
前提方案（原料验收）
PRP/危害控制计划的验证
	Q8.6
F8.5.4
F8.2.4
F8.8
	该组织主要提供的是屠宰服务，活禽等由客户提供，组织主要执行GB 12694-2016 食品安全国家标准 畜禽屠宰加工卫生规范等规定进行屠宰，屠宰完成后交付给客户即完成任务。
针对危害风险分析，识别了1个CCP，3个OPRP。CCP点为成品贮存；OPRP为原料鸡接收；宰后检验；预冷消毒等三个。
CCP及OPRP的监控：
OPRP活禽进场验收：
提供了《毛鸡到场登记表》，抽查2021年6月17日到场登记记录，共3000羽，记录了车号（皖AC5366），分别记录了货主、只数、到场时间（6:00）、检疫票号（NO.3431164959）、并提供了动物检疫合格证明（动物B），检疫人员邱振亮。
OPRP宰后检验（生物性：致病菌污染（体表、内脏的严重病变会携带的致病菌）等），由品质检验人员完成。形成了“宰后检验单”。抽查2021年6月17日活禽屠宰的宰后检验情况。生产日期为2021年6月17日，批次为1，数量为1万只，检疫证号为3431985070（此单为本公司出具的检验检疫合格证编号），检验包括组织状态、色泽、淤血、硬干毛数量等，检验员为朱一龙。时间为2021.6.17。
[bookmark: _GoBack]另外，每道工序由质检员进行巡查，执行宰后检疫的控制要求。对屠宰车间实施检查，提供了《每日卫生、质量检查记录》，查6月17日，包括人员卫生、预冷消毒液状况、车间卫生、加工卫生、冷库等，一般在开工前进行检查，记录人为戚得举。基本符合。
基本能够按照屠宰批次信息实现追溯。另外抽查2021.4.8/2021.5.9/2021.6.18等18批次产品的检验情况基本符合要求。
提供了安徽经纬检测技术有限公司出具的白条鸡检测报告（编号2021SP0423115），JIANCE RIQIWEI 2021.4.29结论均为符合要求，检测项目包括挥发性盐基氮、铅、镉、总汞、总砷，四环素、磺胺类、二氯二甲呲啶酚（克球酚）、出血性大肠埃希氏菌（O157:H7）等13项，见附件。
	Y

	不合格品控制
（潜在不安全产品控制）
	Q8.7
F8.9
	《不合格品和潜在不安全产品的控制程序》中对采购产品、最终产品、生产和服务提供过程中发现的不体格品和潜在不安全产品进行识别和控制，防止不合格品产品和潜在不安全产品的非预期使用和交付。质检部负责组织对不合格品和潜在不安全产品实施评审，最终结论依食品安全危害轻重程度采取以下方法：急宰与销毁。保持了评估和处理的记录。
询问张经理，表示目前在屠宰过程中，企业自身不进行无害化处理，统一交由政府指定单位进行无害化处理。目前暂时存放冷冻库中，提供了《生产日报表》，查2021年6月21日，共有40只需无害化的肉鸡。目前均暂时放在冷库中。今后需关注无害化处理相关工作。
制定了召回/撤回预案，未发生召回情况，于2021年3月26日进行了召回演练，演练批次为20210326的白条鸡，模拟部分产品没有溯源标签，从而启动召回。提供了召回审批，实施记录，召回演练报告等，基本有效。
	Y

	监视和测量资源管理
	Q7.1.6
F8.7
	监视和测量设备的控制：编制了程序文件进行了规定，屠宰场自有的计量器具较少，因是屠宰加工，不涉及重量的贸易结算，提供了“监视和测量设备一览表”，主要包括地磅、磅秤、电子秤和温度计等。现场观察有标准地磅、磅秤和电子秤，烫毛使用的水温控制仪两只（因温度计仅供参考，具体需要屠宰工结合），其中预冷消毒池使用水温控制仪，并配备有测温仪和中心温度计，抽查序号51351588/0920的中心温度和电子秤TCS-100，未提供校检报告。——N
	




N

	分析和评价
	Q9.1.3
F9.1.2
	在管理手册中数据的收集、分析和评价进行了明确。食品安全相关验证结果的分析评价见食品安全小组审核记录。结合部门分解目标和职能，质检部每月对监视测量结果统计，包括采购验证、过程监测、成品检验、不合格统计等，监视测量结果及时分析，在月生产例会中及时分享，相应职能部门实施考核和和改进。同时将测量结果作为管理评审输入，以验证体系实施的有效性。但因体系运行时间较短，目前数据应用较为简单。
	Y



说明：不符合标注N
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