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管理体系审核记录表
	过程与活动、
抽样计划
	涉及
条款
	受审核部门：加工厂   主管领导：徐伟忠      陪同人员：郑巧媛
	判定

	
	
	审核员：任泽华     审核时间：2022.12.3-4（12月3日晚，现场部分与肖新龙一起审核）
	

	
	
	审核条款：Q：5.3/6.2/7.1.3/7.1.4 /8.1/8.5.1-8.5.6/8.3不适用确认
F:5.3/6.2/7.1.3/7.1.4/8.1/8.2/8.3/8.4/8.5.4.5
	

	询问负责哪些职责工作
本部门人员管理情况
	Q/F5.3
	加工厂根据质量和食品安全体系的策划，主要负责基础设施、工作环境以及屠宰业务受理，屠宰过程控制，设施设备采购，顾客满意调查和分析，前提方案的实施，关键控制点的实施等。
徐伟忠负责屠宰加工厂，屠宰管理员负责屠宰车间，屠工组长1人，目前屠工有50多人，基本没有变化。提供了管理制度、台帐与岗位职责，对厂长、卫生消毒人员、生猪待宰管理人员、生猪屠宰管理人员、生猪屠宰技术人员、机械修理人员等岗位职责进行了规定。
屠宰现场地址为：武义县壶山街道文兴路11号（名称为浙江省武义县食品公司屠宰加工厂），主要负责对武义县生猪的定点屠宰服务（主要为代屠。每头猪收代屠费）。
该屠宰场每年屠宰能力为生猪10万头，最近实际屠宰量在500头左右，受疫情和生猪行情影响，屠宰量较少；2022年下半年屠宰量有回升。下设一条生猪屠宰生产线，负责按质按量完成下达的各项生产任务；负责产品标识和可追溯性控制；负责设施配置及管理控制。回答基本明确。
	符合

	是否建立本部门的食品安全分解目标，目标是否可测量?目标完成情况
	QF6.2
	加工厂对公司的目标进行了分解，具体指标及完成情况如下：
目标                         2022年第一季度至第三季度目标完成情况
采购物资及时率≥98%                99.4%;99.4%;99.5%
设备完好率100%                    100%；100%；100%
病害畜禽及产品无害化处理率100%   100%;100%;100%
生产任务完成率100%               100%;100%;100%
顾客满意度≥90%                   96.5%；96.5%；96.5%
查审核周期内，各目标已基本完成。其中2021年第四季度目标也已完成。
	符合

	运行的策划和控制食品安全实现的策划
	Q8.1
F8.1
	1、根据公司生猪屠宰服务情况编制产品生产工艺流程图；
2、确定屠宰加工执行规范，如GB/T19479 生猪屠宰良好操作规范、GB17236 生猪屠宰操作规程；
3、根据确定的过程配置相应的监测和测量设备，按7.1.5 要求管理；
4、制订作业指导书用于指导生产；制订原辅料接收规程用于指导原辅料采购和验收；
5、设置相应的生产控制记录，用于实施过程控制；
6、根据公司生产实际确定外包过程，并按采购条款要求实施控制。经识别：目前公司无外包。
7、结合危害分析等方法，编制危害控制计划，并按照规定要求执行。
食品安全实现的策划详见食品安全小组审核记录。
	符合

	应急准备和响应
	F8.4
	依照《突发事件准备和响应控制程序》执行，加工厂对公司各部门存在的突发情况进行识别和管理。
a) 突然停电：会造成生猪屠宰线不能运转，进而造成屠宰过程中的生猪产品无法处理，因而公司配备了柴油发电机，备足发电原料，每个月试运转一次，以备停电应急所需。
b) 火灾发生：影响加工或服务的环境卫生不符合要求；
c) 停汽：主要会影响生产过程的热水的的提供，企业口述的应急预案为从2公里外的热电厂运热水到工厂。
d) 地震、台风、洪水等天灾：影响加工或服务资源的完整性，从而影响食品危害控制措施 的有效性；
e)停水：公司使用城市管网统一供水。
审核周期内，没有发生需响应的突发情况。提供了2022年6月28日消防应急预案演练记录。假设情况为屠宰加工厂加工车间突然发生火情，进行演练和总结，对预案进行了评估。
根据疫情的变化情况，编制了武义县食品有限公司定点屠宰加工厂复产及新冠肺炎的疫情防控方案。对复工复产及疫情防控明确了预防要求。目前疫情防控工作良好，对出入人员等全部进行体温自动检测，有异常的不得入内。
	符合

	基础设施环境的管理，前提方案


























特种设备管理





生产用水管理







工器具清洁消毒
环境清洁消毒








交叉污染预防及虫鼠害防治等
化学品管理

	QF7.1.3QF7.1.4
F8.2
	提供了《前提方案》、《基础设施管理程序》和《生猪屠宰机械设备管理制度》，对屠宰涉及的基础设施管理进行了规定。座落于县城白洋渡的公司定点屠宰加工厂（武义县壶山街道文兴路11号）占地面积17500平米，厂房建筑面积5000平米，总投资700万元，2022年初步规划对污水处理池进行改造，预计投入160万左右。年生猪屠宰量可达10万头以上，设有生猪屠宰车间、待宰车间、菜牛屠宰车间、待宰车间，以及化验室、急宰车间、无害化处理厌氧化池等。生猪屠宰车间安装有机械化屠宰生产线一条，生猪屠宰实行机械化操作。2022年增加了污水处理系统，共投入约130万左右。
公司现有员工63人，管理人员12人，屠宰场工作人员51人，因公司属国有企业，人员等稳定性较好。
加工厂现场未见家禽等其他除猪只外的动物；内脏整理区域内使用了PE塑料桶，不锈钢工器具。
[bookmark: _Toc157787500][bookmark: _Toc86843007]公司根据《肉类加工厂卫生规范》、《生猪屠宰操作规程》、《动物防疫法》等法律法规及生猪屠宰的食品安全和卫生要求，提供充足的基础设施，制定了《基础设施控制程序》。提供了设施设备清单，包括：建筑物和设施（包括场所、员工设施和配套设施）的布局、设计和建设；病死猪无害化处理设施；污水处理设施；水、电、汽、运输及其他设施的提供在内的基础和条件。提供了基础设施一览表，目前生产车间现有设备有托胸活挂输送机、不锈钢沥血槽、猪体清洗机、刮毛机、双轨提升机、爬坡机、扣脚提升机、桥式劈半锯、双轨三项道岔、清洗机、排风扇以及晾肉架、刀具、绞肉机等，配备了屠宰和肉类加工企业卫生管理规范要求的屠宰线的每道工序以及其它生产线的适当位置应配备带有热水的刀具、电锯等的消毒设施。
——现场观察操作人员穿工作服、带工作帽、口罩，上岗后各岗位人员，如放血岗、开膛、宰后检验岗等人员均在各自岗位，按照流水线进行，现场官方兽医陈**、许**，检测淋巴等项目，合格放行，每头猪检验；检验合格后放行至下一工序；现场烫毛水温63℃；
提供了于2022年6月17日由郑巧媛编制、潘慧俊审批的设备保养计划，包括了清洗机、刮毛机、桥式劈半锯、提升机等设施设备，实施了相关检修保养操作，日常生产过程的维护保养主要是检查线路、设备清洁和轴承加油，查2022.7.1，实际保养时间为2022.7.1，保养人为陈彬峰，验收人为潘慧俊。抽查11月28日，轨道，加油，检查是否有断点，记录人为陈彬峰。2022年6月15日对提升机（003），检查链轮、链条等，记录人为陈彬峰，另外提供了设备工装故障检修单，对设备运行过程存在故障进行维修的情况进行了记录，2022年1月10日爬升机，修理爬升机安装螺丝，已基本做描述。
现场查看特种设备有锅炉1台，使用证号为锅10浙GF00151（20），提供了内部和外部检验报告，压力表检定证书（有效期至2023.5.6）。提供了2022年10月28日外部检验报告（包括安全阀定期校检），检验结论为符合要求，下次外检时间为2023年10月。2022年10月28对锅炉水质进行了检验（报告GD22WY00026），结论为合格，下次内部检验日期2024年10月。——现场抽查司炉工邱**，在岗；
水质安全：生猪屠宰车间用水经现场核查，主要是使用了城市管网，目前已进行外检，提供了由武义县疾病预防控制中心2022.11.10出具的编号为武疾控检20220376的水质检验报告，包括PH值、臭和味、氟化物、菌落总数、总大肠菌群等11项，结论均为符合要求。
另外，询问水质管理情况，表示水质很好，提供了《水质检测记录》、《水质余氯、PH值检测报告》，对色、浑浊度、气味、PH值、细菌总数、总大肠菌群等指标，抽查2022.3.19；2022.6.13等，检测基本符合要求。提供了《管网检查表》，对水管是否分开、蒸汽、完好性、废水排放等情况进行了检查，抽查2022.1.15/9.30/11.30等，检查人为徐伟忠，基本符合。
设备、工器具清理：提供了《食品接触表面的清洁和卫生》，对食品接触面的结构、材料提出了要求，并提出了食品接触面清洁卫生要求，清洁方式是下班后用清水冲掉固形物，刀具使用前进行消毒，用82℃清洗不少于2分钟，每天工作结束，应用水清洗地面、墙壁。每三天一次对所有地面墙壁进行一次清洗消毒。提供了2022年1-11月“屠宰厂（场）防疫消毒登记表”，针对月台、待宰车间、屠宰设备、洗手台、卫生间、待宰车间、屠宰车间、通道；记录了消毒原因（常规消毒）、消毒场所（厂内）、消毒方法（喷洒）、消毒药（名称：、浓度0.5%），抽查2022.1.12、2022.11.15等15批记录，消毒人员为姚金品，制表人胡杏秋。2022年1月-11月实际消毒方式为每三天进行一次全场消毒，上半个月采用0.5%消毒威喷洒消毒，下半个月采用2%氢氧化钠消毒。按照规定抽查了“进厂车辆消毒记录表”，基本符合。另外提供了《紫外灯使用时间及处理记录》，对更衣室、车间等紫外线等使用情况进行了记录，较为规范。
车间结构：工厂在车间各加工区域的设计，更衣室的设计、人员、物流的设计等综合考虑了“不交叉”原则。现场看到生猪屠宰车间卫生状况基本符合要求。
公司制定了《化学药品标识、贮存和使用》文件，询问徐经理，表示除车间外围用灭虫药、消毒剂之外不存在其他危险化学品，危险化学品存放于化验室内，由化验员上锁保管。操作性前提方案的执行与监督有专门的卫生管理员，提供了“操作员工个人卫生检查记录”，对工作服着装、个人卫生等实施监督。
提供了操作性前提方案《交叉污染的控制》、《洗手、手的消毒和卫生间设施的维护》《员工的健康及个人卫生控制》。
虫鼠害防治要求参见《预防并控制害虫的危害》，提供了《虫鼠害防治检查记录表》，对捕鼠设施、诱饵情况、垃圾杂物、虫鼠活动迹象、灭蝇灯等情况进行检查。虫害防治委托浙江武义佳家环保科技有限公司进行虫鼠害防治，提供了每月服务施工作业单，抽查2022.9.7《服务施工作业单》，主要对鼠类滋生场所灭鼠投药，现场查看车间虫鼠害防治较为简单。
	符合

	顾客及外部供方财产
	Q8.5.3
	组织提供代屠服务，主要顾客财产就是待屠的生猪。对顾客财产控制：生猪在卸车前应先经过驻场动检所的检验检疫，检验检疫合格后方可卸车，并做好标识、关入指定仓库，进行瘦肉精检测，并按《生猪待宰库管理制度》要求进行管理；当瘦肉精检测、宰前检验、宰后检验发现猪只不符合要求时，应按《不合格品控制程序》相关要求进行处置，并及时通知畜主。具体控制情况见屠宰加工审核记录。
	符合

	工艺流程图的核实
	F8.5.1.5.2
	工艺流程图经现场核实与危害控制计划中描述的一致。
屠宰现场流程图再次确认：
《危害控制计划》中基本流程和工艺过程描述为：生猪验收-静养观察-宰前检验-沐浴-麻电-放血-清洗-头部检验-清洗-浸烫脱毛-落头检查-开膛/净膛-冲洗-劈半-胴体检验-整修-整理-复检-出厂。
	符合

	以追溯思路，基于屠宰过程审核屠宰加工过程的控制，产品防护、监控系统，并评价追溯性体系的有效性
关键限值的监测情况
操作性前提方案
追溯性体系
	Q8.5.1
Q8.5.2
Q8.5.4
F8.5.4
F8.3
	现场观察作业过程：生猪屠宰车间的流程是生猪验收-静养观察-瘦肉精检测-沐浴—刺杀放血-头部检验-清洗-浸烫脱毛-穿吊挂吊-修毛-剥皮-编码-酮体检验-雕圈-开膛、剖肚-取内脏-劈半-白肉分片-内脏整理-过磅放行。
生猪来源管理。抽查生猪来源验收记录，根据浙江省商务厅相关要求和程序文件的相关规定，抽查“屠宰厂（场）生产情况记录表”，按《生猪屠宰管理条例》的规定，做到每头生猪的来源和生产品流向清楚，有据可查。
抽查2022年12月2日“生猪进厂（场）查验登记表”，以货主（严美娟养殖场-105）追溯，共44头（记录了货主名称/编号，明确了生猪产地），分别记录了货主、屠宰头数、进场凭证、待宰检疫情况（均合格）、检疫人员张勤剑。
提供了2022.12.2“瘦肉精”抽样检测情况登记表，针对上述进场的44头，共抽检2头，瘦肉精检测（包括盐酸克伦特罗、莱克多巴胺、沙丁胺醇），抽检结果均为阴性，检疫人员郑巧媛，徐伟忠等。
同时提供了生猪屠宰企业非洲猪瘟检测报告（主要针对省外生猪），采用混样方式进行检测，采样基数44头，对应的检疫证明号码3330126095（生猪），试剂批号2022009，试剂有效期至20230723，检测结果阴性。
提供了2022年12月2日动物卫生监督机构出具的“检疫申报受理单”，确定检疫人员张勤剑实施检疫。同时提供了由胡津文（官方兽医）出具的编号为Z0000167860的准宰证，涉及数量为44头。（实际屠宰为44头，与实际一致）。
提供了12月3日生猪宰后检验登记表，记录生猪屠宰数量为394头（含该货主的44头），无病害肉尸，病害产品数量（肠3公斤，另外其他货主共计25.5公斤），处理方式为化制，肉检人员为张宇宇，审核人为徐伟忠。
提供了动物产品无害化处理通知单（编号20220720），明确了上述大肠1付检疫不合格，根据屠宰检疫规程及病死及病害动物无害化处理技术规范进行化制处理。官方兽医为胡津文，屠宰厂负责人张宇宇签字，2022.12.3。
加工厂提供了不可食用猪产品无害化处理记录表，查看12月3日生猪屠宰数量、处理数量，等信息基本符合，质检员签名为曹世伟，签名为张宇宇。
提供了2022年12月3日生猪及生猪产品出厂（场）登记表，记录了各货主（严美娟养殖场-勇武）、编号（105）、数量等信息。并附有动物检疫合格证明（44头（实际按照44头计算），一共4400公斤，猪肉，编号为3310485491，基本符合），检疫标识为浙GF016，检测方法：PCR检测结果，阴性，检测日期2022年12月3日开具。官方兽医为张勤剑，抽肉品品质检验合格证，合格证编号分别为00035587，检验员为曹世伟。
[bookmark: _GoBack]2022-12-03晚屠宰403头猪，客户需求是片猪，现场有客户车辆等待自提；随机观察车辆卫生干净整洁；
另外，抽查追溯2022年5月17日屠宰加工管理过程的情况：
生猪来源管理。抽查生猪来源验收记录，根据浙江省商务厅相关要求和程序文件的相关规定，抽查“屠宰厂（场）生产情况记录表”，按《生猪屠宰管理条例》的规定，做到每头生猪的来源和生产品流向清楚，有据可查。
抽查2022年5月17日“生猪进厂（场）查验登记表”，共374头（记录了货主名称/编号，明确了生猪产地），分别记录了货主、屠宰头数、进场凭证、待宰检疫情况（检验全部合格）、检疫人员谢俊扬。
提供了2022.5.17“瘦肉精”抽样检测情况登记表，针对上述进场的374头，共抽检18头，瘦肉精检测（包括盐酸克伦特罗、莱克多巴胺、沙丁胺醇），抽检结果均为阴性，检疫人员郑巧媛，徐伟忠等。
同时提供了生猪屠宰企业非洲猪瘟检测报告（主要针对省外生猪），采用混样方式进行检测，采样基数374头，对应的检疫证明号码3353453078等16份检疫证明号码，记录中打印的试剂批次显示为试剂批号2021009，试剂有效期至202203（已过期，后经确认为操作人员没有对批次信息进行确认，实际使用的试剂批次为2021026，试剂有效期为2022年11月，现场沟通），检测结果阴性。
因系统变更，使用“浙江省数字畜牧应用系统”代替原有申报系统，因此检疫申报受理单、准宰证、生猪宰后检验登记表、检疫处理通知单等信息已归档到旧系统中，未能提供，今后可关注。
提供了5月17日生猪宰后检验登记表，记录生猪屠宰数量为374头，无病害肉尸，病害产品数量（猪肚1kg；9公斤大肠，21公斤其他胰腺等，共31公斤），处理方式为化制，肉检人员为曹世伟，审核人为徐伟忠。
加工厂提供了不可食用猪产品无害化处理记录表，查看5月18日生猪屠宰数量、处理数量，等信息基本符合，质检员签名为曹世伟，签名为张勤剑。
提供了2022年5月18日生猪及生猪产品出厂（场）登记表，记录了各货主、编号、数量等信息。基本符合要求。
在现场观察到顾客的生猪产品被分圈进入到待宰栏，并在生猪上用油漆标上各顾客的编号，并在“生猪进厂（场）查验登记表”记录了相关信息。保证顾客财产的有效识别和防止错混。待宰圈卫生良好，可保证猪只的健康。检疫人员为张勤剑（动物兽医所），检验人员曹世伟，无害化处理目前统一存放，由县畜牧局授权指定单位进行处理，提供了《病害猪无害化处理统计月报表》，如2022年11月20日，共有病害猪12头，数量为714.2kg，无害化处理人签字为曹世伟，屠宰生猪总数为9422头，检出率为1.4‰，采用化制方法进行无害化处理，并附有《武邑县病害动物（产品）无害化处理通知书》，如714.2kg的通知书编号为20220663，检疫员为郑国文，有武义县动物卫生监督所，其他病害猪处理通知单基本符合。
另外，抽查22年6月21日“生猪及生猪产品无害化处理记录表”，记录了货主、生猪进场数量，无害化处理数量，合格出场数据等信息，发现有无害化处理生猪2头；提供了由武义县动物卫生监督所盖章，检疫员张勤剑签字的无害化处理通知书（NO20220672），记录了品名（猪），单位（头），数量（壹），检疫结果（途损，不予补助），处理方式（化制）等信息，并提供了病害猪产品无害化处理记录表，有货主、产品部位名称（猪）、处理原因（运输车上死亡）、处理数量2头，处理方式（化制），肉品品质检验人员或建议人员签字（张勤剑），无害化处理人员签字（徐伟忠），货主签字（何伟刚）。另外，加工厂负责人表示，这些无害化处理控制非常严格，不单由肉品检验员、检疫人员、无害化处理人员等共同确认。对屠宰前，或屠宰后发现有需无害化处理的生猪/生猪产品，由驻场兽医通知客户需进行无害化处理。目前武义县已统一进行无害化处理。
现场询问屠宰工，了解GB/T17236生猪屠宰操作规程的基本要求，作业过程注间防止交叉污染，所有褪毛水温在60度以上，但具体需要结合生猪品种、皮质情况等现场确定浸泡时间，一般屠宰工以现场把控为主。目前采用活杀放血方式、褪毛符合操作规程的要求。现场温度表通过校检方式进行，提供了校检证据，见质检室审核记录，徐经理表示主要以感官判断为主，因为各类品种、猪龄不同，烫毛时间会有差异，建议可进一步规范化。
屠宰过程现场观察：生猪淋浴—刺杀放学—或褪毛，按《生猪屠宰操作规程》操作，对屠宰后生猪产品做到胴体、头蹄、内脏三落地，血清、毛净、无粪污。
    未发生召回情况，于2022年5月18日进行了召回和追溯演练。模拟屠宰的生猪（20220517）存在血腿情况，从而启动追溯和召回。提供了追溯和召回审批，实施具体追溯和召回（来源于货主何伟刚的生猪，涉及数量为120头），召回演练报告等，但因系统升级，无法提供准宰通知书、检疫申报受理单、检疫处理通知单、无害化处理证据，还有检疫合格证（留底联）、肉品品质检验合格证（留底联）等。今后可进一步关注过程的规范性。
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	屠宰过程监视和测量
	Q9.1
F9.1
	办公室每月组织人员对屠宰车间、猪肉分割车间实施检查，主要检查的项目有规章制度落实情况、台帐登记情况、场内外卫生情况等实施检查，提供了2022年1~12月的“屠宰场卫生检查综合评分表”，对卫生（有场内绿化、环境卫生等11项，60分）、消毒（门口消毒、定期消毒，10分）、防疫（生猪存栏、仓储死亡，20分），台帐（生猪进场、鲜肉出场、瘦肉精检测等5项，10分）。抽查2022.9.1等7次检查记录，基本符合要求。另外，提供了《生猪屠宰质量检查综合评分表》等方式进行检查，基本符合要求。
另外组织每年对屠宰情况进行汇总统计。提供了2022年11月完成 的《2022年度生猪屠宰情况统计表》，表明截止2022年11月20日生猪屠宰头数共9422头。2022年度病害猪及其产品无害化处理汇总表等数据信息，2022年11月无害化处理生猪12头（均为代屠），检验检疫不合格猪产品714.2kg，检出率为1.4‰，采用化尸害方式进行无害化处理。无害化处理人员签字曹世伟。从某种程度上反映出该屠宰场在质量把控方面的严格程度。
《每日卫生控制记录》，对加工用水安全、食品接触面状况、预防交叉预防、手部和卫生间清洗消毒、防止污染物的危害、有毒化合物、员工健康、鼠虫的灭除、环境卫生、检验检测卫生等进行检查，抽查2022.2.23/2022.4.18等8批次记录，记录人为徐伟忠，记录基本规范。
	符合

	过程确认
8.3不适用确认
	Q8.5.1
Q8.3
	现场询问，加工厂表示各过程经过识别，确定没有特殊过程。
现场查看屠宰过程按照有关行业规范要求进行，产品中也没有因设计和开发而引起的责任，确认不适用后不影响本公司向顾客提供合格产品的能力和责任，确认8.3设计和开发进行不适用基本合理。
	符合

	变更管理
	Q8.5.6
	现场询问生猪屠宰过程中是否存在变更情况，徐经理表示目前没有发生变更情况。
	符合
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